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تعمل وزارة الصناعة على تطوير مختلف الصناعات خاصة الغذائية منها وذلك من خلال جذب الأخصائيين 

طار، نظمت وزارة هذا الإفي  .حول أحدث التقنياتخبرات التبادل ف المجلات العلمية ودعوتهم لمختل من

آذار بحضور سعادة المدير  14الصناعة في لبنان لقاء علمي في مركزها في بيروت وذلك نهار الأربعاء 

 صناعة المواد الغذائية وصناعة الأدوية. القى يقطاع من هذا اللقاء عدد كبيرالعام السيد داني جدعون. جمع 

 المواد معالجة في المضافة "القيمةلمانية، محاضرة بعنوان ة الأيالبروفيسور سمير مطر، رئيس الجامعة اللبنان

-High Hydrostatic Pressureالمتوازن  المرتفع الضغط تكنولوجيا تطبيق خلال من جديدة آفاق :الغذائية

إنّ البروفسور . في هذا القطاع الممكن إعتمادها تبعاً لأجدد الأبحاث العلمية الجديدة الطرقعن حيث تحدث  "

جيا ور في مجال إستعمال تطبيق تكنوليوخبوالكيميائية والحيوية  احث وخبير في العلوم الفيزيائيةمطر ب

 .المرتفع الضغط

 المواد لمعالجة الحديثة التقنية هذه لاستخدام المضافة والقيم الهائلة الفوائدخلال المحاضرة تمّ إستعراض 

لمعالجة وحفظ المواد الإستهلاكية  هافوائد من بالاستفادة اللبناني الغذائي الصناعي للقطاع يسمح مام الغذائية

 ةأن تكنولوجيا الضغط المرتفع هي تقنيه: "حديثفي  شرحالمواطن. أبرز ما  بأفضل نوعية لصحةذائية والغ

تقريباً  "bar -بار" 5000 الضغط الى تقوم على رفع ،حفظ المأكولات وغيرهامعالجة ولممكن إستعمالها 

 ن التقنيتينإ. مئويةدرجة  90تقنية الحفظ بالحرارة تقوم على رفع الحرارة إلى بالمقابل إنّ  دقائق،خلال بضعة 

 ً الفيتامينات على عكس  على تقضيان على البكتيريا الموجودة في المأكولات ولكن الحرارة العالية تقضي أيضا

ها يزاتممعلى فظ اتح كما .دة في المأكولاتالمفي والفيتامينات تقنية الضغط المرتفع اللتي تحافظ على الانزيمات

 على جميع الاصعدة. جودتهاما يضمن مثل اللون، والذوق والنسيج م

الجدير بالذكر هو أن تطبيق تكنولوجيا الضغط المرتفع  يشمل ايضاً مجالات أخرى تخص عالم الحيويات : 

 المجال الطبي ، مستحضرات التجميل ومجال صناعة الأدوية وغيرها..."



التخفيف من وطأة إستعمال الإرتفاع الحراري على  هي المرتفع لضغطا تكنولوجيا لاستعمالالميزة الرئيسية 

تتلف  المرتفعة حرارةالفي تقنية بينما  المواد الحيويةعلى  حيوية بمعنى أنّ هذه التقنية تسمح بالحفاظالمواد ال

ضمن الشروط  ،درجة مئوية لليتر واحد من الماء 25الى  20ارتفاع الحرارة من نّ مما يعني أ المواد الحيوية.

   .bar-بالبار مقاسه 4000 إلى 1كمية من النفس يعادل ضغط  ،العادية

بمفعول بتوازن دقيق يتميز  وظائف المواد الغذائية إذ يعملعلى  ثرؤي الضغط المرتفع لان لهذا السبب فإ 

مما يؤدي إلى  ،غلاف خلية البكتيريا هوالاول لمفعول الضغط  موقعان العلى سبيل المثال، الطاقة الضئيلة. 

  .هامكونات وإضعاف  دائم بشكل هذه الخلية شلل

ً  اهتمام وتفاعل ومشاركة الحضور الكثيفختاماً، إنّ  عمل سي   ،هذا اللقاء الواعدتبعاً للذا . في اللقاء كان مشجعا

في لبنان التكنولوجيا الحديثة  هذهتطوير ل الجامعة اللبنانية الالمانية عملية مععدة مشاريع بحثية تطويرعلى 

 وإعتمادها في مختلف الصناعات.


